
Hors d`Hoeuvre/ Vorspeisen      14.März & 15. März 2024

Brot/ Hausbutter                                               1,60/  1,00
Erdapfel & Kaviar                                            15,90
"Erdapfelsalat" mit Erdnüssen, Mais, Hecht-& Saiblingskaviar.
Kohlrabi vegetarisch Kokosnuss, Ribisel &  Hirse.                          14,90
Chicorée  vegetarisch Chinotto, Sellerie & Wildkräuter                            14,90

potage classique/ Suppenklassiker
Misosuppe Wakamealge, Süßkartoffel,Hasenohrpilz & Champignons 4,90
Consomé double  Mark-Ravioli                    9,90
Meerwasserfischsuppe  Scampi Tascherl                                             9,90 

Entrée froid/ Kalte Zwischengerichte
Carpaccio vom Wagyu Rind                                                                      22,90
Nussmayonnaise, Blattsalate & Zwiebel-Erdapfelknusper.
i Hauschampagner 0,1l                       9,90
Enten- Hühnerleber  Crème Brûlée  Brioche, Mandarine & Mandeln.                     15,90
i 2022 Toast Hawaii Herbert Zillinger/ Weinviertel SAUVB/TRA 0,1l                6,90
  
Entrée chaude/ Warme Zwischengerichte
Risotto vegetarisch  Bärlauch                                                                                  15,90
Spaghetti vegetarisch Blattspinat, Mandel & Chinotto             15,90

Plats principaux/ Hauptspeisen 
   
Gemüse Vielfalt vegetarisch                    26,90
Süßkaroffel, Lauch, Fisolen, Käferbohnen,  Wirsing & Gnocchi. 
Bergforelle in Zitronenbutter.                                 26,90
Artischockengemüse, Erdapfelcrème & Pistazien.
Crevette & Rosenberggarnele In Miso                                    27,90 
Mit Fenchel-Grapefruitgemüse, Weiße-Bohnentortelli, Krebsfond. 
i 2021 Chardonnay Ried Rothenberg  P. Grassl/ Carnuntum 0,1l            7,50                                      
Entenbrust Japonaise knusprige Challans Entenbrust                        26,90
Kräftiger Shiitake-Enten Fond, Sobanudeln, Sprossen & Physalis.
i 2020 Chateau Grand Moulin Revolution Solaire/ Pays d’Oc 6,70
 
4 Gang Menu surprise + 3 Gl. Weinbegleitung                             63,90/ 22,90
5 Gang Menu surprise + 4 Gl. Weinbegleitung                                74,90/ 30,30 

Desserts/ Nachspeisen
Assiette de fromage. Perfekt gereifter Käse.                                                                  11,90/ 15,90
Tomme de Savoie, Reblochon, Langres, Pont L´Eveque, Livarot.
Birne mit Brebis (Schafkäse)                                   10,90
Weiße Schokolade Topfen-Erdapfelknödel mit Kokosbrösel.                   12,90
Mohnnudeln mit Heidelbeereiscreme                                 12,90
Bitterschokolade mit Pekanuss, Salzkaramel & Mango.                         12,90
Ananas, Schwarze Ribisel - Creme, weiße Schokolade & Mandel                    13,90
Glacé Ringelotte, Himbeere & Heidelbeere                         9,90


